ANTIPASTI

SPALLA COTTA DI SAN SECONDO (Cavalli) CON CREMA DI MOSTARDA € 12

SPALLA CRUDA DI PALASONE (Bré del Gallo) €13
POLENTINA MORBIDA PORCINI E FONDUTA AL PARMIGIANO €13
CROSTONE UOVO POCHE E TARTUFO €14
PETTO D’OCA AFFUMICATO MISTICANZA E BALSAMICO €12
PECORINO ALLA GRIGLIA E LARDO DI PATA NEGRA €11
CHIOCCIOLE ALLA BOURGUIGNONNE (Helix Pomatia, 6 pz, Az. Agr. €14
Parizzi)

PRIMI PIATTI

GNOCCHI DI CASTAGNE CON BLEU D’AUVERGNE E NOC] €12
SPAGHETTONI CACIO E PEPE €11
PLIN DI CARNE AL TARTUFO €15
RISOTTO ZAFFERANO PORCINI E FONDUTA AL PARMIGIANO (min. 2) €13

PACCHERI POMODORINI ‘NDUJA CREMA DI BURRATA E PEPERONE
CRUSCO €12
PISAREI CON RAGU DI GARRONESE VENETA, CAVOLO NERO E BORLOTTI €12

SECONDI PIATTI

FORMAGGIO ALLA GRIGLIA (Casara del Baldo) CON PUREA DI ZUCCA E €13
VERDURE DI STAGIONE

BATTUTA DI GARRONESE VENETA (Sartori) TARTUFO E NOCCIOLE €17
PIUMA DI MAIALE (Sartori) CIPOLLA DI TROPEA E SALSA ALLA SENAPE €16
COSCIA D’ANATRA (CBT) E PATATE COTTE NEL SUO GRASSO €17
TRIPPA DI VITELLO ALLA PARMIGIANA €13
GUANCETTE AL BAROLO CON POLENTA €15

Dolci fatti in casa 6 €



